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 Starttermin Jederzeit 

 Dauer 6 Monate Vollzeit, 9 Monate Teilzeit 

 Abschluss IHK-Berufsabschluss 

 Voraussetzungen > 4 1/2 Jahre Berufserfahrung und Zulassung der zuständigen 
Kammer 

 Unterrichtsform Bundesweit online mit fachqualifizierten Dozenten 

 Seminarkosten und 
Förderung 

Über Bildungsgutschein der Arbeitsagenturen und JobCenter (§ 81 
SGB III), Rentenversicherungsträger, Berufsgenossenschaften und 
Knappschaften. Erhalte hier mehr Informationen. 

 

 Info Der Koch/Köchin (IHK) haben folgenden Aufgabenpool: Herstellen 
von Suppen und Soßen, Zubereiten von Fisch, Schalen- und 
Krustentieren, Verarbeiten von Fleisch und Innereien, Wild und 
Geflügel, Zubereiten von pflanzlichen Nahrungsmitteln und 
Sättigungsbeilagen, Herstellen von Süßspeisen, Eierspeisen sowie 
Speisen aus Molkereiprodukten, Herstellen von Vorspeisen und 
Anrichten von kalten und warmen Platten, Beherrschen der 
Grundlagen der Kalkulation, Erarbeiten von Menüvorschlägen und 
Beraten der Gäste, Beherrschen von arbeits- und küchentechnischen 
Verfahren und Anwenden von Hygienevorschriften, Berücksichtigen 
von ernährungsphysiologischen, ökonomischen und ökologischen 
Gesichtspunkten. 
 

 Webseite Link zu deiner Weiterbildung 

 
 

Externenprüfung - Koch/Köchin (IHK) 

https://bernards.academy/weiterbildung/foerdermoeglichkeiten
https://bernards.academy/weiterbildungen/koch-koechin-ihk

