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 Starttermin Jederzeit 

 Dauer 6 Monate Vollzeit, 9 Monate Teilzeit 

 Abschluss IHK-Berufsabschluss 

 Voraussetzungen > 4 1/2 Jahre Berufserfahrung und Zulassung der zuständigen 
Kammer 

 Unterrichtsform Bundesweit online mit fachqualifizierten Dozenten 

 Seminarkosten und 
Förderung 

Über Bildungsgutschein der Arbeitsagenturen und JobCenter (§ 81 
SGB III), Rentenversicherungsträger, Berufsgenossenschaften und 
Knappschaften. Erhalte hier mehr Informationen. 

 

 Info Vom äußeren Erscheinungsbild über die räumliche Ausstattung bis 
hin zur Zubereitung der Speisen einschließlich der Anzahl 
Salatblätter auf dem Sandwich – nichts bleibt dem Zufall 
überlassen. Dazu gehört auch die richtige Lagerung der Produkte, die 
in rohem, halbfertigem oder fertigem Zustand von den 
Unternehmenszentralen angeliefert werden. Ist am Wochenende mit 
einem höheren Gästeaufkommen zu rechnen? Dann müssen die 
Arbeitsabläufe in der Küche und die Personalplanung entsprechend 
angepasst werden, eventuell sind Aushilfskräfte einzuweisen und es 
ist darauf zu achten, dass auch die neuen Kolleginnen und Kollegen 
die Kleidungs- und Hygienevorschriften oder bestimmte 
Gästebegrüßungen genau einhalten. Dabei haben sie die Kosten 
immer voll im Blick, werten betriebliche Kennzahlen aus und fertigen 
die Lohn- und Gehaltsbuchhaltung. 
 

 Webseite Link zu deiner Weiterbildung 

 
 

Externenprüfung - Fachkraft für Systemgastronomie (IHK) 

https://bernards.academy/weiterbildung/foerdermoeglichkeiten
https://bernards.academy/weiterbildungen/fachkraft-fuer-systemgastronomie-ihk

